
























































































































































































































































Indirekt Placera maten bredvid | Tillaga kétt eller
en antand brénnare, vidare tillaga brant
valj medelhdg/lag kott.

vérme med ratten och

sténg locket.

Om du grillar med locket p&d maste du halla
ett 6ga pa termometern for att sékerstalla att
utrustningen inte blir fér het.

Se "10.5 Kontrollera temperaturen".

10.4. Grilla med locket pa

Det finns ett antal fordelar med att grilla med locket pa.

e Grillens temperatur blir hégre och férblir mer jamn.

e Maten kan lagas under kortare tid och bli mer saftig.

¢ Det blir farre uppflammanden och gasférbrukningen blir
lagre.

Om du grillar med locket p& maste du halla
ett 6ga pa termometern for att sékerstalla att
utrustningen inte blir fér het.

Se "10.5 Kontrollera temperaturen".

10.5. Kontrollera temperaturen

Utrustningen har kraftfulla brénnare, vilket innebar att du
kommer att kunna vdarma upp dem snabbt och darmed behalla
en

konstant temperatur. Tank pa att om du grillar med locket p3,

maste du se till att utrustningen inte blir for het.

Du bor kontrollera termometern pa locket regelbundet och ta

hénsyn till féljande riktlinjer:

e En normal driftstemperatur ar cirka 210 °C. Om
temperaturen ar hdgre finns det risk fér dropp och att
ansamlat fett anténds.

e Temperaturen far inte 6verstiga 300 °C i mer an fem
minuter. Om detta sker finns det risk for att utrustningen
skadas och deformeras.

AN Om utrustningen blir for het, 14t den svalna genom att
Oppna locket och vélj en lagre varme pa brannarna.

10.6. Anvandning av vdrmezonerna

Nar alla brannare har antants, fordelar brannarens lock varmen
s& jamnt som majligt i grillen. Aven om uppvarmningen &r s
jAmn som den kan bli kommer vissa zoner att vara varmare

an andra. Du kan anvanda dessa varmezoner for en perfekt
grillning:

Zon Varm Anvand for...
Till Varm Grilla kénsliga livsmedel
(rékor, fisk, etc.)
Medel Varmare | Foérbereda livsmedel som behdver

tillagas langre (korv, kyckling, etc.)

Bakre | Varmast | Bréanna kott och gronsaker

ﬂ Du kan aven skapa varmezoner genom att
experimentera med
brénnarens kraft. Du kan till exempel stélla in en
brannare pa en lagre niva och anvanda zonen ovanfor
brénnaren for kansliga livsmedel eller livsmedel som
behdver lagas langre.

10.7. Férhindra uppflammanden

Flammor kan uppsta vid grillning.
Det ar normalt. Ett 6verskott av uppflamningar kan dock 6ka
skéalens temperatur och antanda ackumulerat fett.

Férhindra uppflamningar:

e Se till att skalen &r ren innan du bérjar grilla. Se "11.2
Rengor skalen".

e Kontrollera med jamna mellanrum att fettavtappningen ar
ren och/eller
att droppladan inte &r full.

e Skar bort overflodigt fett fran kottet nar du grillar, sténg
locket och stéll in bréannarna pa medelhég eller 1ag varme.

11. UNDERHALL AV UTRUSTNINGEN

11.1. Rengoring av grillen

Vi rekommenderar att du rengdr grillen efter varje anvéndning
med ett tillbehor fran Barbecook.

Du kan &ven rengdra grillen med ett milt
rengdringsmedel eller bikarbonat. Anvand
aldrig ugnsrengdring for att rengéra grillen.

11.2. Rengébring av skalen

Vi rekommenderar att du rengor skalen efter varje anvandning
med ett tillbehor fran Barbecook, en metallsvamp och
slipmedel

som rengoringsmedel. Anvand dessa p& samma sétt som for
grillen.

Anvéand inga vassa féremél och stét inte utrustningen
mot harda ytor.

Undvik kontakt med kalla vatskor medan utrustningen
fortfarande &r het.

11.3. Rengéring av brénnare och venturirér

11.3.1. Varfér rengdra bréannarna och venturiréren?

Spindlar och andra insekter kan skapa nat och bon i

brédnnarna och venturirdren, vilket blockerar gastillférseln

till brannarna. Konsekvens:

e Du kan inte tdnda brannarna. Om du anda lyckas tanda
brannarna, kommer de da bara att producera rékiga, gula
flammor.

e (Gasen kan antdndas utanfor venturirdret med
rattarna. Dessa flammor kallas for flashbacks och kan
orsaka allvarliga person- och materiella
skador.

C

Skador till f8ljd av blockerade brannare och venturirdr
betraktas som daligt underhall och tacks inte av
garantin.

11.3.2. Nar ska man rengora brannarna och venturiréren?

Rengor brannarna och venturirdren pa utrustningen enligt

foljande:

e Infér férsta anvandning eller efter en langre tid utan
anvandning.

* Minst tva ganger per ar, en gang i borjan av sésongen.

Se "11.3 Rengoring av brannare och venturiror".

1. Ta bort brannarna fran apparaten enligt figurerna. Om du
marker att en brannare &ar skadad maste du byta ut den.
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2. Rengdr brannarna och venturirdren med
en liten borste av sjalvgjord rérrengdérare (en 6ppnad
pappersklamma, rérborste etc.).

3. Satt tillbaka brannarna. Se till att venturirbren &r placerade
ovanfor gasventilernas éppningar.

11.4. Underhall av emalj, rostfritt stal och pulverlackerade
delar

Utrustningen &r gjord av emalj, rostfritt stal och
pulverlackerade delar. Varje material ska underhéllas pa olika
satt:

Material Hur man underhéller detta material

Emalj ¢ Anvéand inga vassa foremal och stot
inte utrustningen mot
héarda ytor.

e Undvik kontakt med kalla vatskor
medan utrustningen fortfarande &r
het.

e Du kan anvénda metallsvampar och
slipande rengdringsprodukter.

Rostfritt stal e Anvand inte aggressiva, slipande
eller metallrengdringsmedel.

¢ Anvand milda rengéringsmedel och
lamna de en stund att arbeta pa
stalet.

e Anvand en mjuk svamp eller trasa.
Efter rengdring, skolj utrustningen
noggrant och It den torka helt innan
den stélls undan.

Pulverlackering ¢ Anvand inte vassa féremal. Anvand
milda rengdringsprodukter och en
mjuk svamp eller trasa.

e Efter rengdring, skolj utrustningen
noggrant och 1t den torka helt innan
den stélls undan.

For att férhindra rostbildning pa delar av rostfritt stél,
det &r bast att undvika kontakt med klor,
salt och jarn.

Skador som uppstar till foljd av att man inte foljer dessa
instruktioner betraktas som otillrackligt underhall och
técks inte av garantin.

Du hittar en lista dver de delar som

anvants for att montera din utrustning under sprangskissen
av din utrustning (den andra delen av bruksanvisningen).
Denna lista innehaller en symbol for att ange

materialet for varje del sa att du kan kontrollera hur

en viss del bér tas omhand. Denna

dellista anvander féljande symboler:

Symbol Material
o Emalj
[ | Rostfritt stal
* Pulverlackering

11.5. Férvaring av utrustningen

Om du inte tanker anvénda utrustningen under en langre tid
ska du forvara den pa en torr plats.
Innan du stéller bort enheten:
e Koppla bort gasflaskan. Forvara aldrig utrustningen
inomhus (inte ens i ett garage eller forrad)
om den fortfarande &r ansluten till gasflaskan.
* Rengdr brédnnarna och grillarna.
Gnugga grillarna med olja och linda in dem i papper.
e Ta ut AA-batteriet fran tandaren.
e Tack over utrustningen med ett skydd fran Barbecook.
Registrera din apparat pa www.barbecook.com for
att fa reda pa vilket skydd du behover.

11.6. Forvaring av gasflaskor

Dessa instruktioner géller bdde tomma och fulla

gasflaskor.

e Forvara alltid gasflaskor utanfor hemmet i ett val ventilerat
utrymme. Se till att flaskorna inte utsétts for hdga
temperaturer eller direkt solljus.

e Forvara aldrig en gasflaska dér den kan bli for varm (som i
en bil, pa en bat etc.).

e Forvara aldrig gasflaskan eller reservgasflaskan i skapet pa
din utrustning.

e Fdrvara aldrig din reservgasflaska i narheten av en
gasapparat som anvands.

e Forvara alltid gasflaskor utom rackhall for barn.

e Fdrvara och transportera alltid gasflaskor uppréatt.

11.7. Bestéllning av reservdelar

Delar som utsétts for eld eller intensiv hetta kommer da och da

att behéva bytas ut.

Hur du bestéller reservdelar:

1. Det finns en lista 6ver alla referensnummer under
sprangskisserna i den andra delen av denna bruksanvisning
och pa www.barbecook.com.

Om du har registrerat din utrustning online kommer

korrekt lista automatiskt att visas i ditt MyBarbecook-
konto.

2. Bestéll reservdelen via din aterférséljare. Du kan bestélla
delar vare sig om de ligger inom och utanfor garantin.

12. GARANTI

12.1. Omfattas

Din utrustning har tva ars garanti fran och med ink&psdatumet.

Denna garanti técker alla tillverkningsdefekter, férutsatt att:

e Du har anvant, monterat och underhallit din utrustning
enligt instruktionerna i denna bruksanvisning. Skador till
foljd av felaktig anvandning, felaktig montering eller felaktigt
underhall betraktas inte som en tillverkningsdefekt.

¢ Du kan visa kvittot och utrustningens unika serienummer.
Detta serienummer bestar av 16 siffror. Du hittar det numret:
e P3a omslaget av den hér bruksanvisningen.

e - P& forpackningen som din utrustning kom i.
e P4 insidan av den nedre frontpanelen.

e Garantin galler endast for personligt bruk.

e Barbecooks kvalitetsavdelning kommer da att bekréfta att
delarna ar defekta och att de visat sig defekta vid normalt
bruk, korrekt montering och korrekt underhall.
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e Om nagot av dessa villkor inte uppfylls tacks du inte av
garantin. Garantin begransas alltid till reparation eller utbyte
av defekta delar.

e All féljdskada orsakad av slarvig eller icke-kompatibel
anvandning av utrustningen.

¢ Rost eller missféargning till féljd av yttre faktorer, anvandning
av aggressiva rengdringsmedel, exponering av klor etc.
Denna skada betraktas inte som en tillverkningsdefekt.

13. TEKNISK INFORMATION

12.2. Omfattas inte

Féljande skador och defekter tacks inte av garantin:
¢ Normalt slitage (s& som rost, deformation, missfargning

etc.) pa delar som direkt utsétts for eld eller intensiv hetta.
Dessa delar méste bytas ut da och da.

¢ Visuella oegentligheter som ingar i tillverkningsprocessen.
Dessa oegentligheter betraktas inte som
tillverkningsdefekter.

¢ All skada orsakad av otillrackligt underhall, felaktig lagring,
felaktig montering eller modifieringar av de férmonterade
delarna.

e All skada orsakad av felaktig anvandning av utrustningen .

13.1. Typetikett

Typetiketten innehdller all teknisk information géllande
utrustningen. Du hittar det numret:

¢ | den andra delen av denna bruksanvisning.

e P3insidan av den nedre frontpanelen.

13.2. Injektorernas diameter

Huvudbrannare: 1 mm

(genom att inte anvanda den enligt instruktionerna i
var bruksanvisning, och genom att anvanda den for

kommersiella andamal, etc.).

14. KORRIGERING AV PROBLEM

Problem

Potentiella orsaker

Lésningar

Otillracklig varme

Gastillférseln ar inte 6ppen
Venturirdr ar inte placerade ovanfor
gasventilernas dppningar
Brannardppningar blockerade

Gasflaskan (ndstan) tom
Tryckregulatorn &r inte korrekt ansluten till
flaskan och/eller slangen

Oppen gastillférsel

Placera venturirdr ovanfér gasventilernas
6ppningar

Rengdr brénnardppningarna eller byt ut
brannarna

Ersétt gasflaska

Ateranslut tryckregulatorn till flaskan och/
eller slangen

For hett och/eller
uppflamningar

Maten ar for fet

Fettavtappningens 6ppningar ar blockerade,
fett i skalen och/eller pa brannare
Temperaturen &r for hég

Skar bort dverflédigt fett eller valj en lagre
varme pa brénnarna

Rengor fettavtappningens 6ppning, skélen
och brénnarna

Valj en lagre varme for brannarna och/eller
grilla maten indirekt

Varmen ar inte jamnt
férdelad 6ver grillytan

En viss skillnad i vrme &r normalt, se "1.7
Effektiv anvandning av vdrmen" och "10.6
Anvandning av varmezonerna". Potentiella
orsaker till betydande skillnader i véarme:
Apparaten &r inte forvadrmd

Foérvarm utrustningen

Gula lagor

Bréannare eller venturirdr ar blockerade

Salt pa brannarna
Utrustningen ansluten till butan

Reng6r brénnare och venturiror

Rengér bréannarna

Ansl|ut utrustningen till propan och anvéand
en lamplig tryckregulator

Ofullstandig laga

Brannare blockerad, genomborrad eller
sOnderfratt

Rengor eller byt ut brannaren

Flashbacks (flammor utanfér
venturirdren/vid rattarna)

Brannare eller venturirdér ar blockerade

Stang gastillférseln och stall brannarna pa
OFF.

Lat utrustningen svalna.

Rengér bréannare och venturiror.

Lagor hogre &n kanten pa
skalen

Vind
Gasflaskan (néstan) tom
Fett i skal och/eller p& brannare

Vrid utrustningens bakre del mot vind
Ersatt gasflaska
Rengor skélen och brannarna

Tryckregulatorn surrar

Varmt vader
Ny (full) gasflaska

Ingen risk eller fel; stannar automatiskt efter
en kort tidsperiod.

Brannaren visslar nar den ar
installd pa LAG

Gasinjektor, venturirér och/eller brannare ar
smutsig

Rengér gasinjektor, venturirdr och brannare

Téndning av brénnaren
misslyckad
(b&dde med tandare och
tandsticka)

e Brannare eller venturirér blockerade
¢ Ingen gastillforsel

Rengér brénnare och venturirdr

Oppna gastillférseln och tryck pa
sakerhetsknappen pa tryckregulatorn (finns
inte pa alla regulatorer)
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Problem Potentiella orsaker Lésningar
Téndning av brénnare ¢ Inget batteri finns i eller batteriet har satts i e Sitt tillbaka/sétt i ett batteri med ratt
med tandare misslyckat pa fel satt polaritet

Mittenbrannaren ska inte tandas forst
Tandkablarna &r inte korrekt anslutna
Elektroden skadad

Felaktig jordning

e Defekt tdndare

e Tand mittenbrannaren forst

e Kontrollera alla tdndaranslutningar och
anslut
igen
Byt ut elektroden

e Kontrollera elektroder, brannare och tédndare
och satt ihop dem igen

e Byt ut tdndaren

Inga gnistor eller ljud nar
du trycker pa tandaren

¢ Inget batteri finns i eller batteriet har satts i
pa fel satt

e Batteriet urladdat

e Tandknappen ar inte korrekt monterad

¢ Defekt gnistgenerator

e Satt tillbaka/séatt i ett batteri med ratt
polaritet
Byt batteri
Sétt tillbaka tandningsknappen

e Byt ut gnistgeneratorn

Endast ljud (inga gnistor)
nar du trycker pa tandaren

e Felaktig jordning
e Brannare och elektrod for langt ifran
varandra

o Ateranslut gnistgenerator med

e elektroder

e BOoj elektroden nagot for att fora den
narmare brannaren

Gnistor synliga men inte
nar brannarna

e Defekt ledningsdragning

e Byt ut ledningarna

Gnistor synliga men inte
pa alla elektroder och/eller
inte

tillrackligt kraftfulla

e Felaktig jordning

e Batteriet (nastan) urladdat
e Vata eller defekta elektroder

o Ateranslut gnistgenerator med elektroder

e Byt batteri

¢ Torka elektroderna med hushallspapper eller
byt ut elektroderna
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[ENG] [NO] [BG]
Symbol Material Symbol Materiale Cumson Matepuan
o Enamel o Emalje () Emaiin
B Stainless steel [ | Rustfritt stal [ | Hepbxpaaema ctomaHa
) ¢ Powder coated * Pulverlakkert * MpaxoBo NoKpuUTHE
[NL] [HU] [SL]
Symbool Materiaal Jelolés Anyag Simbol Material
o Email [ ) Zomanc () Emajl
[ ] Roestvast staal [ ] Rozsdamentes acél [ ] Nerjavede jeklo
* Gepoederlakt > Porfestett * S pragkastim premazom
[FR] [RO] [HR]
Symbole Matiere Simbol Material Simbol Materijal
o Email () Email () Emajl
[ | Acier inoxydable [ | Otel inoxidabil [ | Nehrdajuéi éelik
* Revétements de * Acoperit cu pulbere * Obojen elekirostatskom
peinture en poudre bojom u prahu
[DE] [CZ]
Symbol Material Symbol Material
o Emaille o Smalt
[ | Edelstahl B Nerezové ocel
* Pulverbeschichtet * Pragkovy lak
[ES] [GR]
Simbolo Material Z0pBoAo YAiko
[ ) Esmalte [ ) Eupayié
[ | Acero inoxidable [ | AvoEeidwTog XaAupag
+* Revestimiento de pintura * Eniotpwon noldpag
en polvo
(] [SK]
Simbolo Materiale Symbol Material
[ ) Superfici smaltate () Smalt
[ | Acciaio inossidabile B Nehrdzavejica ocel
) ¢ Verniciato a polvere ) ¢ Lakované diely
[PT] [ET]
Simbolo Material Siimbol Materjal
() Esmalte o Email
[ | Aco inoxidavel B Roostevaba teras
* Revestimento de p6 ) ¢ Pulberkate
[SV] [LT]
Symbol Material Simbolis Medziaga
[ ) Emalj () Emalis
B Rostfritt stéal [ | Nerudijantysis plienas
* Sprejad ) ¢ Miltelinis dazymas
[DK] [LV]
Symbol Materiale Simbols Materials
o Emalje ) Emalja
[ | Rustfrit stal [ | NerTséjosais térauds
* Pulverlakeret * Ar pulveri parklatas
[F1] [PL]
Symboli Materiaali Symbol Materiat
o Emali [ ) Emalia
[ | Ruostumaton terds B Stal nierdzewna
* Jauhemaalattu * Czesci malowane proszkowo
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SPRING 3002 SPRING 3002
BC-GAS-2000 BC-GAS-2000

1 BC-SPA-8248 | @ 20 | BC-SPA-9386

2 | BC-SPA-8249 21 | BC-SPA-9387

3 | BC-SPA-8250 22 | BC-SPA-9398

4 | BC-sPA-8251 | W 23 | BC-SPA-9399

5 | BC-SPA-9165 24 | BC-SPA-8503 | W
6 | BC-SPA-9074 25 | BC-SPA-8504 | Y
7 | BC-SPA-8252 | @ 26 | BC-SPA-9524

8 | BC-sPA-8184 | M 27 | BC-SPA-9525 | ¥
9 | BC-SPA-8493 28 | BC-SPA-9529 | ¥
10 | BC-spA-8185 | M 29 | BC-SPA-8505 | ¥
11 | BC-SPA-9105 | @ 30 | BC-SPA-8255

12 | BC-SPA-8182 | @ 31 | BC-SPA-9613

13 | BC-SPA-8181 | A 32 | BC-SPA-8213

14 | BC-SPA-8186 33 | BC-SPA-9812

15 | BC-SPA-8253 | % 34 | BC-SPA-8506 | Y
16 | BC-SPA-8254 35 | BC-SPA-9591 | Y
18 | BC-SPA-8194 36 | BC-SPA-8256

19 | BC-SPA-9601
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www.barbecook.com

Register now and get access to:

¢ Online Product Manuals

¢ Personalised Grillspiration
¢ Product Tips & Tricks

e Spare Parts Lists

BARBECOOK® LivWise

is a registered brand Vaart Rechteroever 49
www.barbecook.com 9800 Deinze - Belgium
® © @ Barbecook info@livwise.be

® @barbecook www.livwise.be





